
La Maison AFENDI vous propose son service traiteur
art isanal ,  f idèle à son esprit de famil le,  

de générosité et de partage.

Toutes nos préparations sont réal isées maison avec des
produits frais & gourmands.

AFENDI
 

- 01 56 92 28 01 -
contact@afendi-paris .com

www.afendi-paris .com

84 rueduFaubourgSaint-Denis75010PARIS 

A f e n d i  c h e z  v o u s  



Les douceurs
Baklawa (x2)
Namoura aux amandes (x1)

Les brochettes

Les mezzés à partager

 

Kafta(x1)
Taouk (x1)
Soujouk (x1)
Accompagnement :
Battata Harra,
pommes de terre r issolées maison

Le Houmouss de mon père
Le Babaganouch
Le Taboulé
La salade du moine
Le Kamouné banoudoura
Falafels (x2)
Samboussek viande (x1)
Samboussek fromage (x1)
Fatayer épinard (x1)
Kibbé viande (x1)

> Le pain pita est offert .

> La composit ion de chaque produit est détai l lée à la carte.

> Les tarifs indiqués s ’appl iquent pour toute commande    
   à part ir de 10 personnes.
 

> La l ivraison est possible en fonction de la zone 
   géographique. 
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À  L A  C A R T E

Le Taboulé 
persi l ,  tomates, menthe, oignons rouges, boulgour,
d’ol ive, grenade 

Le Babaganouch
 

Le Labné Zaatar 

La salade Fatouch 

La salade du moine
persi l ,  tomates, menthe, oignons rouges, boulgour,
d’ol ive, grenade 

Le Kamouné banadoura
 

Le Houmouss de mon père
 

Les Mezzés 

(Quanti té pour 10 personnes) 

mesclun,
gri l lée 

fromage frais salé,

> Le pain pita est offert .

pois chiches, crême de sésame,
pignons de pin 

pulpe d’aubergine, crême de sésame, 
grenade

thym, concombre, 

tomates, oignons rouge, radis, concombre, sumac, pita

jus de citron, huile d’ol ive, beurre

tomates cerises, huile d‘ol ive 

jus de citron, paprika, persi l ,

tartare de tomates au blé concassé, oignons, poivrons, persi l ,  cumin,
grenade

jus de citron, huile

jus de citron, huile

25,00€

25,00€

25,00€

22,00€

22,00€

22,00€

25,00€



À  L A  C A R T E

Box Falafels 
crousti l lant de pois chiches, 

Box Galettes Kalej 
10 pitas garnies, hal loumi, persi l ,  échalottes, 

Box Kibbé viande 
croquant de viande hachée de boeuf, boulghour, oignons, 7 épices 

Box Galettes Zaatar 

Box Galettes Arayess 
10 pitas garnies, viande hachée de boeuf, persi l ,  échalottes,
tomates

Box Fatayer épinards 
beignet épinard, oignons,

Box Samboussek viande 
beignet viande hachée de boeuf, oignons, cannelle 

Box Samboussek fromage 
beignet fêta, hal loumi, menthe

Les Box beignets  

(40 pièces/box)

Les Box Pi tas garnies 

(10 pièces/box) 

10 pitas garnies,
tomates

fèves, poireaux, 

jus de citron, sumac 

tomates

tarator 

thym, huile d’ol ive, sésame, persi l ,  échalottes,

60,00€

60,00€

60,00€

60,00€

60,00€

40,00€

40,00€

40,00€



À  L A  C A R T E

Kafta
 

Knéffé 
cheesecake l ibanais, cheveux d’ange, pistaches concassées,
hal loumi (pour 10 personnes) 

Taouk
 

Soujouk
 

Mjadarra
lenti l les auriz, oignons caramélisés, salade fatouch,  

Baklawas 
minis baklawas, pâte feuil letée aux noix et à la pistache (60 pièces)

Namoura aux amandes 
gâteaux à la semoule & aux amandes (20 pièces)

Roz A Tjej 
poulet fermier, r iz farci à la viande hachée de boeuf, noix de
cajoux, pignons de pain, laban, salade fatouch 

Mouhalabiyé
 

 

Les Douceurs

Les Mini  brochettes 

(20 pièces)

Les Plats  tradit ionnels

(Quanti té pour 10 personnes) 

mijoté d‘aubergine, viande de boeuf hachée, 
effi lées, r iz aux vermicel les 

minis brochettes de poulet,  c itron, ai l ,  paprika

séchée, concombre 

minis brochettes de saucisse de boeuf, ai l ,  épice soujouk

flan l ibanais à la f leur d‘oranger, pistaches concassées, sirop
(10 pièces) 

tomates, amandes

laban, menthe

minis brochettes de viande de boeuf hachée, persi l ,  oignons, 7 épices
40,00€

40,00€

40,00€

40,00€

30,00€

60,00€

50,00€

150,00€

130,00€

130,00€

Cheikh Merché
 


